
NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE

LE TOMME (GENÉVRIER)
Steak haché de boeuf frais, tomme au genévrier 
gratinée, lard fumé grillé, oignons caramélisés, 
tomate fraîche, salade de saison, cornichons, 
sauce au poivre maison

LE VEGGIE
Galette de courgettes au basilic et tomates 
séchées, Feta, poivrons rouges confits, 
oignons rouges, tomate fraîche, salade de 
saison, sauce maison ail et herbes fraîches

LE CHÈVROULET
Filet de poulet marinés, bûche de chèvre gratiné, 
lard fumé grillé, oignons caramélisés, fines 
tranches de courgettes grillées, tomate fraîche, 
salade de saison, cornichons, sauce moutarde à 
l’ancienne maison

les saisonniers

LE GEX
Steak haché de boeuf frais, bleu de Gex, lard 
fumé grillé, oignons rouges, tomate fraîche, 
salade de saison, cornichons, sauce au bleu de 
Gex maison

L'ORIENTAL
Kefta fraîche maison, double cheddar affiné, 
poivrons confits, oignons rouges, tomate fraîche, 
salade de saison, cornichons, sauce fumée 
maison

L'AMÉRICAIN
Steak haché de boeuf frais, double cheddar 
affiné, lard fumé grillé, oignons rouges, tomate 
fraîche, salade de saison, cornichons, sauce 
fumée maison

LE COMTOIS
Steak haché de boeuf frais, double comté AOP 
12 mois, lard fumé grillé, oignons caramélisés, 
tomate fraîche, salade de saison, cornichons, 
sauce moutarde à l’ancienne maison

les incontournables

9,90 € 
12,90 €

Burger
Burger + Frites fraîches maison

LES BURGERS

CORNET FRITES FRAÎCHES 
MAISON

3 €

LE P'TIT TRADI
Steak haché de boeuf haché frais, 
double cheddar affiné, oignons rouges, 
cornichons, ketchup

7,50 €

AIGUILLETTES DE POULET 
FERMIER « LABEL ROUGE » 
PANÉES MAISON
x 3
x 6

6 € 
11,50 €

LES P’TITS CREUX

TOUS LES JOURS, UN 
DESSERT FAIT-MAISON

4,50 €

LES DESSERTS

Salade verte de saison, aiguillettes de 
poulet fermier panées, dés de comté, 
tomates cerises, radis, oignons rouges, 
sauce moutarde à l'ancienne maison

LA SALADE
11 €

BOISSON 2€

SUPPLÉMENT FROMAGE 1,50 €

POT DE SAUCE MAISON 0,80 €

SUPPLÉMENT STEAK 3 €

SUPPLÉMENT LARD FUMÉ 1,50 €

LES P’TITS PLUS

Un événement privé ? Contactez-nous :

f.foodtruckdugout@gmail.com

Toutes nos préparations sont «fait-maison» | Toutes nos 
viandes sont «origine : France»
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fannyfoodtruck

Du lundi au vendredi     18h à 22h     06.33.37.43.80
4 rue du Clos Jeune, 25500 Morteau

Réservations par téléphone à partir de 17h30


