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TOUS LES JOURS, UN 
DESSERT FAIT-MAISON

5 €

LES DESSERTS

BOISSON 2,50 €

POT DE SAUCE MAISON 0,90 €

SUPPLÉMENT STEAK 3,50 €

SUPPLÉMENT FROMAGE 1,50 €

SUPPLÉMENT LARD FUMÉ 
GRILLÉ OU SAUCISSE DE 
MORTEAU

1 €

LES P’TITS PLUS

CORNET FRITES FRAÎCHES 
MAISON

3 €

LE P'TIT TRADI
Steak haché de boeuf frais, double 
cheddar affiné, oignons rouges, 
cornichons, ketchup

8 €

AIGUILLETTES DE POULET 
PANÉES MAISON

x3 	  6,50 € 
x6 	       12 €

LES P’TITS CREUX

Envie de régaler vos convives en privatisant notre food-truck ? 
Contactez-nous : f.foodtruckdugout@gmail.com

LES SAISONNIERS

LES BURGERS
Burger	 11,50€
Burger + Frites fraîches maison	 14 €

LE COMTOIS
Steak haché de boeuf frais, double comté AOP 12 
mois, lard fumé grillé, oignons caramélisés, tomates 
et salade de saison, cornichons, sauce moutarde à 
l’ancienne maison.

LE GEX
Steak haché de boeuf frais, bleu de Gex, lard fumé 
grillé, oignons rouges, tomates et salade de saison, 
cornichons, sauce au bleu maison.

L'AMÉRICAIN
Steak de boeuf frais, double cheddar affiné, lard 
fumé grillé, oignons rouges, tomates et salade de 
saison, cornichons, sauce fumée maison.

L'ORIENTAL
Kefta fraîche maison, double cheddar affiné, 
poivrons confits, oignons rouges, tomates et salade 
de saison, cornichons, sauce fumée maison.
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LE FALAFEL (vegggie)
Galette falafel, pickles de carottes et choux rouges, 
tomate et salade de saison, oignons rouges, sauce 
ail et fines herbes maison

LE CHÈVROULET
Filet de poulet mariné, bûche de chèvre gratiné, 
lard fumé grillé, oignons caramélisés, fines rondelles 
de courgettes grillées, tomate et salade de saison, 
sauce maison à la moutarde à l’ancienne.

L'ITALIEN
Steak haché de boeuf frais, mozzarella fraîche 
gratinée, bacon artisanal Comtois, oignons rouges, 
tomate et salade de saison, sauce pesto maison

LES INCONTOURNABLES


